
ご仏事用菓子のご案内 四十九日の法要のお供え物
故人を偲んで掌を合わせるとき、その手向けの品として、また、
来客への引き物として、小戸橋製菓の真心込めたお菓子を

⑦ 10個入｜1,400円（税込）

⑪ 1本｜1,350円（税込）

⑩ 青・白（2個セット）｜420円（税込）

③ 5 個入｜730円（税込） ④ 10個入｜1,350円（税込）

① 5個入｜780円（税込） ② 10個入｜1,450円（税込）

どらやき

⑤ 5 個入｜760円（税込） ⑥ 10個入｜1,400円（税込）

どらやき・うりんぼう

詰め合せ

縁（ゆかり）

青白まんじゅう

オレンジケーキ

⑬ 4,150円（税込）

四十九日餅

※ 引き菓子1万円以上ご用命いただく場合、500円割引させていただきます。

⑭ 1対｜1,400円（税込）
※ 引き菓子1万円以上ご用命いただく場合、300円割引させていただきます。

盛団子

⑮ 13,000円（税込）

猪最中（10 個入 10 箱）

⑯ 5 個入8箱 ×2

　13,800円（税込）
※ 内容は予算に応じて調整いたします。

箱積菓子

⑰ 23個積｜3,500 円（税込）
⑱ 26個積｜3,880 円（税込）

三方菓子

⑫ 3,500円（税込）

かさね餅

うりんぼう

北海道十勝産小豆を贅沢

に使用した口どけの良い

どらやきに仕上げました。

コクの深いミルク餡がたっぷり詰まった

乳菓のカステラ饅頭と猪最中を詰め合わ

せました。 

⑧ 10個入｜1,400円（税込）

偲（しのぶ）

シナモンの風味と芋餡の甘さが美味しい

こがねいも、昔から変わらない優しい味

の栗饅頭、カステラ饅頭と猪最中を詰め

合わせました。 

⑨ 10個入｜850 円（税込）

黒糖・黄色饅頭
黒糖饅頭：風味豊かな黒糖生地に、あっさりとした

甘さの自家製こし餡をバランス良く合わせました。

黄色饅頭：小戸橋自慢のつぶし餡がたっぷり入っ

た黄色饅頭。和菓子職人が生地から餡子まで

丁寧におつくり致します。

ご供養の小麦まんじゅうは白がこしあん、

青を白あんで仕上げました。 

風味豊かなオレンジケーキは職人がひと

つひとつ手焼きで仕上げます。 

口どけの良いどらやきと

ブルーベリーのブッセ菓子

を詰め合わせました。 

地元産のブルーベリーを

使用したブッセ菓子。

小戸橋製菓自慢の一品です。 

おまんじゅう1つあたり 直径 6ｃｍ×高さ 5ｃｍ

※お受け取りの 4日前までにご予約願います

※お受け取りの 2日前までにご予約願います

※お受け取りの3日前までにご予約願います

※お受け取りの3日前までにご予約願います

※お受け取りの 2日前までにご予約願います

※お受け取りの 2日前までにご予約願います

※お受け取りの 2日前までにご予約願います

※お受け取りの 2日前までにご予約願います

直径 21cm×高さ9.5ｃｍ

お餅をつめた時の籠のサイズ 縦27ｃｍ×横20ｃｍ×高さ9ｃｍ

縦15cm×横15ｃｍ×高さ12 .5ｃｍ



※こちら白色の個包装紙のありがとうどら焼きにはバターは入っておりません。
お客様のご希望によりバター入りのありがとうどら焼きに変更ができます。

ご
仏
事
用
菓
子

本 店（天城）｜大仁店｜ 函南店

の
ご
案
内

ご注文のご案内ご注文のご案内 ご注文はお電話、店頭にて承っております。

小 戸 橋 製 菓創業大正元年

www.kotobashi.com
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心
。

猪最中

小戸橋ギフト

全店受付可
（ 本店（天城）、大仁店、函南店 ）

お電話でのご注文の方 店頭でのご注文の方

0120 -456 -996
（受付時間8：00～17：00）

（16個入） （25個入）

（6個入）

（5個入）

（10個入） （15個入）

（10個入）

（10個入）

⑲ 6 個入｜780円（税込）
⑳ 10個入｜1,300 円（税込）
㉑ 15個入｜1,950 円（税込）

㉖ ５個入｜830円（税込）
㉗ 10個入｜1,550 円（税込）
㉘ 15個入｜2,300 円（税込）

㉙ 10個入
1,470 円（税込）
㉚ 15個入
2,410 円（税込）
㉛ 19個入
3,240 円（税込）

㉒ 20個入｜2,600 円（税込）

㉓ 16 個入｜2,280 円（税込） ㉔ 25個入｜3,470 円（税込）
㉕ 33 個入｜4,780 円（税込）

小戸橋製菓 定番の人気商品

定番の人気商品を集めたギフト

北海道十勝の小豆を天城の工場で「直火

で５時間丁寧に練り上げ」風味の深い餡

を作っています。 天城のお土産として昭

和初期に生まれた猪最中。現在も当店の

人気菓子でございます。

ありがとうどら詰め合わせ

ありがとうギフト

どら焼きありがとう

● 函南店｜ 静岡県田方郡函南町間宮 439 ―1 ／

　Tel. 055 ―979 ―9667／営業時間 9 : 30～19 : 00

● 大仁店｜ 静岡県伊豆の国市田京 154 ―6 ／

　Tel. 055８―76 ―6707／営業時間 9 : 30～18 : 00

● 本 店｜ 静岡県伊豆市月ヶ瀬 580 ―6 ／

　Tel. 0558 ―85 ―0213 ／営業時間 8 : 00～17 : 00

故
人
へ
ご
参
列
者
へ

感
謝
の
気
持
ち
を
込
め
て

※ 夏季は詰め合せ商品が一部変わる場合がございます。

※ 掲載商品はほんの一例です。ご予算や目的に応じて詰め合わせを承りま

す。どうぞお気軽にご相談ください。

※ 商品の包装や、内容・価格などが変更になる場合がございます。

仏
事
用
包
装

承
り
ま
す 用途にあわせた包装やのし

のご用命も、どうぞお気軽に
お申し付け下さい。

仏事用のし

※こちらのギフトのピンク色の個包装紙の
ありがとうどら焼きにはバターが入っております。
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